SP Z0Z MSWiIA w Koszalinie
ul. Szpitalna 2, 75-720 Koszalin Zatgcznik nr 3 do SWZ
Zatgcznik nr 3 do umowy

Opis przedmiotu zamowienia:

Swiadczenie ustugi zywienia dla pacjentéw Zaktadu Pielegnacyjno-Opiekunczego oraz

Oddziatu Chirurgii Jednego Dnia SP ZOZ MSWiA w Koszalinie

- Przychodna w Stupsku, ul. Lelewela 58.

I. Przedmiot zamoéwienia

1.

2.

Przedmiotem zaméwienia bedzie:
e przygotowywanie positkéw, sktadajgcych sie na catodzienne wyzywienie pacjentéw
w Samodzielnym Publicznym Zaktadzie Opieki Zdrowotnej MSWIA w Koszalinie,
ul. Lelewela 58 w Stupsku, w ilosciach wynikajgcych z liczby hospitalizowanych pacjentéw
pozostajgcych w stacjonarnej opiece dtugoterminowe;j.
e dostarczanie przygotowanych positkéw wraz z naczyniami stuzgcymi do ich podania, do
punktu odbioru (dystrybucji) w siedzibie SP ZOZ MSWIA w Koszalinie — ul. Lelewela 58
w Stupsku.
o 0dbiér odpadéw pokonsumpcyjnych, opakowan jednorazowych, w ktérych zostaty
dostarczone positki.
Przedmiot zaméwienia bedzie realizowany zgodnie z zapisami Specyfikacji Warunkéw
Zaméwienia oraz zlozong ofertg. Obejmowaé bedzie przygotowywanie oraz dowo6z positkéw
z uwzglednieniem wymogow Zamawiajgcego wraz z zaleceniami dietetycznymi dla:
a) Zakladu Pielegnacyjno-Opiekunczego przez 7 dni w tygodniu, sktadajgcych sie
z trzech dan, tj. $niadania, obiadu oraz kolacji,
b) Oddziatu Chirurgii Jednego Dnia wedtug zapotrzebowania, sktadajgcych sie z dwéch
dan, tj. $niadania oraz kolaciji.
c)

Il. Przygotowanie positkow

1.

6.

Wykonawca zobowigzany jest do codziennego przygotowania, gotowania i dostarczania gotowych,
porcjowanych w jednorazowe naczynia lub w bamerach (zaleznie od woli Zamawiajgcego)
positkdw wg norm i zasad zywienia przypisanych placéwkom ochrony zdrowia z uwzglednieniem
diet Scidle wg potrzeb Zamawiajgcego przez okres 12 miesiecy od dnia zawarcia umowy, przez
wszystkie dni zawartej umowy w tym dni Swigteczne i dni wolne od pracy.
Wykonawca, zobowigzany jest realizowaé przedmiotowe ustugi z zachowaniem nalezytej
starannosci, zgodnie z postanowieniami niniejszej SWZ oraz w szczegdlnosci obowigzujgcymi
w tym zakresie przepisami prawa.
Positki dostarczane bedg dla dwéch oddziatéw znajdujgcych sie w SP ZOZ MSWIA w Koszalinie-
lokalizacja ul. Lelewela 58 w Stupsku, tj. Zaktadu Pielegnacyjno-Opiekunczego i Oddziatu Chirurgii
Jednego Dnia.
llos¢ positkéw wynikaé bedzie wprost z zapotrzebowania obu oddziatéw.
Swiadczenie ustug zywienia pacjentéw powinno odbywaé sie zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie warunkéw produkcji zgodnie z:
— ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 2022.2132),
— Zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GHP, GMP) lub
rownowazne,
— Procedurami systemu Analizy Ryzyka i Kontroli Punktéw Krytycznych (HACCP) lub
rownowazne,
— Rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 marca
2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych.
Wielkos¢ racji pokarmowych, wartos¢ kaloryczng, zawartos¢ sktadnikdw odzywczych okreslajg
zatgczniki do Zarzadzenia Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 24 czerwca 1974r.
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w sprawie ustalenia racji pokarmowych w codziennym wyzywieniu okreslonych grup ludnosci (Dz.
Urz. MZiOS Nr. 16 z 1974r. poz. 69) oraz wykaz norm dziennych racji pokarmowych dla placéowek
ochrony zdrowia.

7. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ przestrzeganie obowigzujgcych norm zywienia zgodnie
z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie.

8. Zamawiajgcy wymaga aby zywienie chorych oparte byto na wymienionych dietach:
dieta fatwostrawna, watrobowa, cukrzycowa, kleikowa, herbata + suchary, oraz diety wedtug
zalecen lekarskich - dotyczy diet indywidualnych lub specjalistycznych (np. dieta bezmiesna,
bezmleczna, bezglutenowa, bezbiatkowa, niskosodowa, dieta w dnie moczanowej).

9. Wykonawca przygotowuje dla Zakfadu Pielegnacyjno-Opiekuriczego jadtospis dekadowy (10-
dniowy) uwzgledniajgcych sezonowos¢ i Swieta oraz warto$é energetyczng i odzywczg (zawartosé
biatka, ttuszczy, weglowodanéw) do akceptacji Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo dokonania zmian w proponowanym jadiospisie. O akceptacji jadtospisow Zamawiajgcy
poinformuje w ciggu 3 dni roboczych. W razie zastrzezen do jadtospisu Wykonawca przedstawi
alternatywne positki. Ewentualne zmiany w zaakceptowanych jadtospisach Wykonawca moze
wprowadzi¢ po uprzedniej konsultacji z Zamawiajgcym.

10. Przy sporzgdzaniu jadtospiséw Wykonawca ma obowigzek uwzgledni¢:

— wlasciwg zawartos¢ sktadnikéw pokarmowych w positkach pod wzgledem wartosci
kalorycznej, zawartosci biatka, weglowodanéw, ttuszczow i sktadnikédw mineralnych
zgodnie z tabelami wartosci odzywczych,

— dzienne normy pokarmowe dla poszczegélnych grup produktéw, zgodnie z wytycznymi
Instytutu Zywienia i Zywnosci przewidziane dla oséb chorych,

— urozmaicenia w doborze potraw i produktéow uzytych do ich przyrzadzenia,

— positki nie mogg powtarza¢ sie w ciggu tego samego tygodnia,

— urozmaicenia pod wzgledem smakowym,

— roznorodnosé pod wzgledem konsystenciji.

11. OgdIne wymagania dotyczace zawartosci jadtospisow:

— kazdy obiad bedzie sie sktadat z zupy, drugiego dania oraz kompotu,

— w skiadzie drugiego dania nalezy uwzgledni¢ suréwke lub inny dodatek warzywny,

— kazdy positek podstawowy ($niadanie, obiad, kolacja) musi zawiera¢ produkt biatkowy
pochodzenia zwierzecego np. ser, jaja, mleko i jego przetwory, ryby, mieso i jego
przetwory,

— obiad musi zawiera¢ min 100g miesa np. z udka kurczaka, piers kurczaka lub indyka,
schab, topatka, karczek — powinno znalez¢ sie w jadtospisie 5 razy w dekadzie,

— zréznicowany asortyment potraw miesnych (gulasze, mieso mielone, potrawki, sztuka
miesa, dréb),

— obiad musi zawiera¢ rybe (filet bez osci, min 100g) — powinno znalez¢ sie w jadtospisie
jeden raz w dekadzie,

— dania bezmigsne typu: nalesniki, pierogi powinny znalez¢ sie w jadtospisie — min 3 razy
w dekadzie,

— wedliny podawane do $niadania lub kolacji muszg by¢ wysokogatunkowe (np. szynka
wieprzowa gotowana, poledwica, kietbasa krakowska, zywiecka, kietbasa szynkowa
wieprzowa lub réwnowazne) w ilosciach do $niadania 50g, do kolacji 50g,

— pieczywo powinno by¢é mieszane, dobrej jakosci bez dodatku polepszaczy
i konserwantow (min. 100g do $niadania i 100g do kolaciji),

— do smarowania pieczywa musi by¢ uwzglednione masto o zawartosci ttuszczu 82%,

— dopuszczalne sg roznego rodzaju pasty (z sera biatego, ryb, mies, drobiu),

— dodatki do positkébw powinny by¢ w postaci suréwek, warzyw i owocow sezonowych,

— w jadtospisie powinny znalez¢ sie kasze, makarony, ryz, ziemniaki,

— przetwory owocowe, niskostodzone (dzemy jednorazowe, miéd) z wyjatkiem diety
z ograniczeniem cukréw prostych,
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— napoje (herbata, kawa zbozowa, kompot),

— positki obiadowe oraz inne przygotowywane na ciepto nie mogg zawieraC przypraw
z glutaminianem sodu (np. kostki rosotowe, itp.),

— wyklucza sie serwowania puree ziemniaczanego na bazie suszu,

— nie dopuszcza sie miesa i przetworéw z puszek konserwowych,

— positki zgodnie z zapotrzebowaniem moga by¢é zamawiane w postaci zmiksowane;.
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej ilosci ptynéw w ciggu dnia.
Do kazdego positku przewidziane jest min. 250 ml ptynéw. Zamawiajgcy oczekuje niestodzonych
napojéw dla wszystkich pacjentow. Napoje bedg stodzone przez pacjentéw podczas dystrybuciji
positkow. Cukier dostepny bedzie codziennie, oddzielnie do $niadania, obiadu i kolacji dla kazdego
pacjenta, w ilosci wiasciwej dla liczby pacjentéw w danym dniu — min. 45 g na osobe.

Przy sporzadzaniu positkow dla chorych nalezy unikac:

— podawania pacjentom tych samych produktéw w bliskich odstepach czasu,

— podawania produktéw wysoko przetworzonych,

— podawania w jednym positku dwoch takich samych grup produktéw (np. ziemniaki

w zupie i drugim daniu).
Zamawiane positki powinny:

— spetnia¢ wymagania diet obowigzujgcych w zywieniu szpitalnym i w jednostkach opieki
dtugoterminowe;,

— by¢ porcjowane w naczynia jednorazowe (naczynia na zupe i drugie danie) zapewniajgce
bezpieczenstwo korzystania z nich przez pacjentéw hospitalizowanych i pozostajacych w
opiece dlugoterminowej, tj. niewyginajgce sie, niepekajace, odpowiednio zapakowane
(termosy/pojemniki) aby nie tracity swoich wtasciwosci, w tym temperatury,

— napoje gorgce powinny by¢ dostarczane w termosach/pojemnikach stabilnych, stojgcych
z zabezpieczeniem przed rozlaniem,

— dodatki ptynne (kefiry, jogurty itp.) muszg by¢ dostarczone w pojemnikach
niewymagajacych porcjowania w siedzibie Zamawiajgcego,

— by¢ przystosowane do mozliwosci odgrzania w kuchence mikrofalowej,

— byc¢ zabezpieczone przed wystygnieciem.

Wykonawca przygotowywac bedzie positki z surowcow i produktéow petnowarto$ciowych, swiezych,
naturalnych produktéw spozywczych, posiadajgcych aktualne terminy przydatnosci do spozycia.
Wykonawca, przy sporzgdzaniu jadtospiséw, winien uwzglednia¢ sezonowos¢ dostepnych na
rynku swiezych produktéw, szczegdlnie warzyw i owocoéw oraz réznorodny dobdr technik
kulinarnych (gotowanie w wodzie, gotowanie na parze, duszenie, pieczenie w folii itp.).

W planowaniu jadlospisow muszg by¢ wziete pod uwage posty i Swieta, takie jak: pigtek,
Wielkanoc, Boze Narodzenie, Wigilia, Sroda Popielcowa, Wielki Pigtek itp. Nalezy uwzglednia¢
potrawy tradycyjne (np. barszcz, pierogi, ryba) oraz uwzgledni¢ réwniez réznorodnos¢ kulturowg
pacjentow.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw z uwzglednieniem mozliwosci
realizacji indywidualnych diet. Zamawiajgcy dopuszcza wystgpienie innych diet niz wymienionych
w niniejszym opracowaniu, w przypadku specjalnych zalecen lekarskich (np. dieta w dnie
moczanowej, dieta niskosodowa, bezmleczna, bezbiatkowa, bezglutenowa, bezmigsna).
Poszczegolne diety realizowane bedg zgodnie z zaleceniami lekarza prowadzgcego wydanymi po
wizycie lekarskiej. Dane o rodzaju i ilosci poszczegodlnych diet bedg przekazywane w wersji
elektronicznej, przez osoby upowaznione przez Zamawiajgcego na skrzynke mailowg wskazang
przez Wykonawce.

Dobér sktadnikéw pokarmowych dla poszczegdlnych diet bedzie dokonywany przez zatrudnionego
u Wykonawcy dietetyka, o potwierdzonych kwalifikacjach, ktéry odpowiedzialny bedzie za wtasciwg
zawartos¢ substancji odzywczych oraz kaloryczno$ci przygotowanych positkw.
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Zamawiajgcy wymaga aby dzienne zywienie chorych w diecie cukrzycowej skfadato sie z 5
positkow. Positki dodatkowe wymagane w diecie cukrzycowej lub innej (drugie $niadanie i
podwieczorek) bedg dostarczane wraz z positkami gtéwnymi.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do jednostronnego zwigkszenia lub zmniejszenia przedmiotu
zamoéwienia (ilosci positkow w zaleznosci od liczby pacjentéw) bez mozliwosci roszczen ze strony
Wykonawcy z tego tytutu.

Wykonawca umozliwi zamowienie dla poszczegdinych pacjentow tylko wybranych oddzielnie
positkbw (np. w sytuacji przyjecia pacjenta po godzinach wydawania $niadah, uwzgledniajgc
wydanie przyjetemu pacjentowi tylko obiadu oraz kolacji, bez koniecznosci liczenia petnego dnia
zywieniowego).

Zaktad Pielegnacyjno-Opiekunczy bedzie zaopatrywany w positki sktadajgce sie z 3 dan,
tj. $niadanie, obiad i kolacje z mozliwoscig doméwienia dodatkowych positkdow wedtug biezgcych
potrzeb. Szczegoétowy opis zapotrzebowania na positki, zgodne z dietg i iloscig, zostanie wystany
do Wykonawcy kazdego dnia poprzedzajgcego dostarczenie positkdw. Skifad positkow okreslony
zostanie na biezgco, zgodnie z zaleceniami dietetycznymi lekarza. Zmiana ilosci zamawianych
positkdw nie stanowi podstaw do jakichkolwiek roszczen ze strony Wykonawcy.

Oddziat Chirurgii Jednego Dnia zaopatrywany bedzie w positki sktadajgce sie z dwoch dan,
tj. Sniadanie i kolacje. Opis ilosci zapotrzebowania zostanie wystany do Wykonawcy kazdego dnia
poprzedzajgcego dostarczenie positkow. Sktad positkéw okreslony zostanie na biezgco, zgodnie z
zaleceniami dietetycznymi lekarza. Zmiana ilosci zamawianych positkow nie stanowi podstaw do
jakichkolwiek roszczen ze strony Wykonawcy.

Wykonawca dostarczy positki w sposdb gwarantujgcy zachowanie temperatury wiasciwej do
podania positku pacjentowi (zabezpieczone przed wystygnieciem), tj. wydawane positki
w momencie dotarcia do Zamawiajgcego powinny mie¢ temperature: zupa 85°C +/- 5°C , drugie
danie 75°C +/- 5°C, napoje gorgce 80°C +/- 5°C , napoje zimne 9-15°C +/- 5°C |,
z wylgczeniem surdwek, satatek.

Ill. Skfadanie zamdéwienia

1.

Realizacja przedmiotu umowy odbywaé sie bedzie, zgodnie z aktualnym zapotrzebowaniem
iloSciowym na poszczegdlne rodzaje diet, zestawieniem diet oraz iloscig positkow
przygotowywanych codziennie, uwzgledniajgc stan przyjeé i wypisdéw pacjentow.

Zamoéwienia oraz ewentualne korekty sktadane bedg w formie pisemnej (upowaznionemu
pracownikowi Wykonawcy) lub wiadomos$ci e-mail przestanej na wskazany adres Wykonawcy
kazdego dnia poprzedzajgcego dostawe do godziny 10:00, przez osoby upowaznione przez
Zamawiajgcego.

W szczegodlnych przypadkach zamoéwienia mogg by¢ sktadane drogg pisemng, telefoniczng lub
faxem w zaleznosci od mozliwosci jednostki (np. w okresie wdrazania systemu informatycznego,
zmiany systemu u Zamawiajgcego, na wypadek awarii systemu lub sieci)

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ korygowania liczby i rodzaju (diet) positkéw
z odpowiednim wyprzedzeniem czasowym, drogg elektroniczng lub telefoniczng (telefonicznie -
w szczegdlnosci w soboty, niedziele, dni wolne od pracy, w dni robocze po godz. 15-tej),
w przypadku wystgpienia nieprzewidzianych zmian w iloSci pacjentéw, w sytuacjach
uzasadnionych stanem zdrowia pacjenta oraz zaleceniami lekarza prowadzacego.

Wykonawca bedzie uwzgledniat wnoszone przez Zamawiajgcego korekty co do zmiany rodzaju
diety, liczby $niadan, obiaddw, kolacji - zgodnie z aktualnym stanem liczbowym pacjentéw.
Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia ewidencji wydawanych positkdw z podziatem na
poszczegdlne oddziaty oraz sporzgdzania comiesiecznego zestawienia dla potrzeb prawidtowego
rozliczenia wykonywanych ustug — zatgcznik nr 4 do umowy.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosé doméwienia dodatkowych positkéw wedtug biezgcych potrzeb.
Dodatkowe positki bedg dostarczane wraz z zamawianymi o okreslonych godzinach positkami.
Wykonawca zobowigzany bedzie do elastycznego reagowania na zwiekszone lub zmniejszone
potrzeby Zamawiajgcego w zakresie wykonywanych ustug.
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Wykonawca zobowigzuje sie przesyta¢ w wersiji elektronicznej, w dniu poprzedzajgcym dostawe
positkdw, opis jadtospisu zgodnie z ustaleniami w razie jego zmiany.

IV. Dostarczanie positkow i odbior odpadow.

1.

10.

11.

12.

13.

14.

Zakup i transport produktow spozywczych, bedacych podstawg positkow powinien odbywac sie
w sposob gwarantujgcy swiezo$¢ i bezpieczenstwo sanitarno-higieniczne przygotowywanych dan.
Przygotowanie positkow odbywaé sie bedzie w pomieszczeniach znajdujgcych sie
w dyspozycji Wykonawcy i przy pomocy urzadzen znajdujgcych sie w jego dyspozycji (,Kuchnia
Wykonawcy”). Kuchnia Wykonawcy musi posiadaé stosowne zezwolenie Powiatowej Inspekcji
Sanitarnej.
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ transport i roztadunek positkéw do punktu odbioru —
miejsca przekazywania positkbw w siedzibie Zamawiajgcego, z petnym zachowaniem
obowigzujgcych zasad higieny, zgodnie z procedurg HACCP, obowigzujgcymi u Zamawiajgcego
procedurami, oraz z zachowaniem rozdziatu na ciggi komunikacyjne ,czyste” i ,brudne”.
Zamawiajgcy wymaga, aby realizacja przedmiotu zamoéwienia odbywata sie w systemie ciggtym, w
tym w dni Swigteczne i wolne od pracy, w przypadku wystgpienia jakichkolwiek awarii lub innych
zdarzen losowych uniemozliwiajgcych realizacje zaméwienia — Wykonawca zobowigzany bedzie
zapewni¢ dostawe positkdw z innego zrodta, podczas ewentualnej awarii, usterki etc.,
z zachowaniem wszystkich wymogow SWZ.
Zamawiajgcy wymaga aby dostawa positkow odbywata sie z odpowiednim wyprzedzeniem
umozliwiajgcym wydawanie positkéw w godzinach:

e 3$niadania - godz. 8:00

e Obiad — godz. 13:00

e kolacja - godz. 18:00
Dystrybucja positkéw do t6zek pacjentéw nalezy do obowigzkéw Zamawiajgcego.
Dowéz positkow odbywac sie bedzie transportem witasnym Wykonawcy, ktory jednoczesnie
zapewni odpowiedni $rodek transportu poporcjowanych positkbw i stanu odpowiednigj
temperatury.
Wykonawca zapewnia, ze dysponuje pojazdem, ktory jest przystosowany i dopuszczony do
przewozu zywnosci spetniajgcym wymogi sanitarno-epidemiologiczne.
Wykonawca obowigzany jest do zachowania rezimu sanitarnego zgodnie z wymogami sanitarno-
epidemiologicznymi w zakresie transportu poporcjowanych positkdw.
Zamoéwione positki Wykonawca zobowigzany jest transportowaé w termosach lub innych
zamykanych opakowaniach zapewniajgcych witasciwg ochrone i utrzymanie odpowiedniej
temperatury positku, z gwarancjg zachowania petnych procedur systemu HACCP zgodnie
z wymogami Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia w tym
z przepisami Rozporzgdzenia nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych.
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkbw wraz z jadtospisem dziennym, dla
kazdego oddziatu w osobnych naczyniach (termosach) z oznaczeniem oddziatu, dla ktérego sg
przeznaczone oraz iloscig porcji.
Osoba dostarczajgca positki (kierowca) zobowigzana jest do przestrzegania zasad higieny
osobistej oraz higieny rak, estetycznego wygladu i posiadania odziezy ochronnej na zmiane oraz
do posiadania aktualnej ksigzeczki zdrowia do celéw sanitarno—epidemiologicznych.
Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, mycia i dezynfekcji termoséw oraz wszelkich innych
opakowan transportowych.
Przedmiot zamdwienia obejmuje jednoczesnie odbiér opakowan jednorazowych/bemaréw przez
Wykonawce, w ktérych zostaty dostarczone positki.
Po spozyciu positkbw naczynia powinny by¢ odebrane, najpdzniej przy nastepnej planowej
dostawie kolejnego positku.
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Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu positku w przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci
(przede wszystkim niewlasciwej temperatury positku), na podstawie ustnej lub telefonicznej
reklamacji. Wykonawca zobowigzany jest do wymiany zakwestionowanych positkéw na wtasny
koszt do 1 godziny od momentu ztozenia reklamacji.

Wykonawca z chwilg odbioru odpadéw jednorazowych od Zamawiajgcego staje sie posiadaczem
odpadow i cigzg na nim obowigzki dalszego postepowania zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie.

Zamawiajacy z chwilg przekazania odpadéw Wykonawcy, przenosi odpowiedzialno$¢ za dalsze
gospodarowanie tymi odpadami.

Zamawiajgcy nie ponosi kosztow zagospodarowania odpadéw pokonsumpcyjnych.

V. Kontrola realizacji ustugi

1.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jakos¢ positku, temperature w chwili podania oraz jego
walory smakowe i estetyczne.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli i oceny jakosci ustug, w szczegdlnoSci
w zakresie:
- przestrzegania przepiséw, norm i zasad sanitarno — epidemiologicznych przy
przygotowaniu i dostarczeniu positkbw, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych oraz
utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych,
- przestrzegania diet, normatywnych wartosci energetycznych, wartosci odzywczych i
smakowych oraz sezonowo$ci positkow,
- przestrzegania harmonogramu wydawania positkbw oraz obowigzkoéw dotyczacych
jadtospisow.
- zgtaszane reklamacje podlegajag raportowaniu.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do przeprowadzania kontroli dostarczanych positkéw, w
kazdej chwili i dokonywania oceny smaku, zapachu, temperatury, wagi.
Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania prébek z kazdej przyrzadzonej na
rzecz SP ZOZ MSWIA w Koszalinie potrawy, prowadzac stosowne zapisy dokumentujgce
prawidiowos¢ ich pobierania i przechowywania, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady
zywienia zbiorowego typu zamknietego.
Wykonawca zobowigzany jest udostepni¢ kazdorazowo na zgdanie Zamawiajgcego: ksigzki
kontroli sanitarnej srodkéw transportu, rejestru mycia i dezynfekcji termoséw, wynikéw badan
wody.
Po kazdej kontroli Powiatowej Inspekcji Sanitarnej Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
Zamawiajgcemu protokét pokontrolny lub wydane decyzje.
Wykonawca zobowigzany jest do wykonania na wlasny koszt i dostarczenia do Zamawiajgcego
bez wezwania, okresowo (2 razy w trakcie trwania umowy), a w razie potrzeby na kazde wezwania
Zamawiajgcego — prébek mikrobiologicznych Zzywnosci, badan na czystos¢ mikrobiologiczng
urzadzen, sprzetéw, powierzchni kontaktujgcych sie z zywnoscig, rgk personelu kuchennego oraz
do oceny jakosci wody uzywanej w procesie przygotowywania potraw. Kserokopie uzyskanych
wynikow Wykonawca ma obowigzek przedstawi¢ Zamawiajgcemu bez dodatkowego wezwania.

VI. Warunki realizacji ustugi

1.

Wykonawca zobowigzuje sie do realizacji niniejszej umowy z nalezytg starannoscig
i dokfadnoscia.

Wykonawca zapewni ciggtos¢ swiadczenia ustugi przez caly okres trwania umowy.

Wykonawca jest odpowiedzialny za jako$é¢, zgodnos$¢ z warunkami technicznymi i jakosciowymi
opisanymi dla przedmiotu zamdwienia.

Wykonawca oswiadcza, ze posiada niezbedng wiedze, doswiadczenie, potencjat ekonomiczny
i techniczny, a takze dysponuje dostatecznie licznym personelem posiadajgcym odpowiednie
kwalifikacje i zdolnym do wykonywania zaméwienia, realizacji umowy w tym dietetyka.
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5. Pracownicy muszg posiada¢ odpowiedni poziom wiedzy zawodowej i kwalifikacji, w tym
z zakresu:
e znajomosci higieny osobistej i higienicznego sposobu przyrzadzania positkéw,
e zatru¢ i zakazen pokarmowych,
e zapobiegania zanieczyszczeniom mikrobiologicznym, fizycznym i chemicznym zywnosci,
e stosowania proceséw mycia i dezynfekcji
6. Wykonawca prowadzi zapisy ilosci i rodzajow wydawanych positkow. Wdraza i przestrzega zasad
systemu HACCP. Prowadzi na biezgco dokumentacje i udostepnia jg przedstawicielowi
Zamawiajgcego na kazde jego zyczenie
7. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepiséw obowigzujgcych w zywieniu zbiorowym
oraz do ponoszenia wszelkich konsekwencji i kosztéw stwierdzonych naruszen, w tym
ewentualnego wystgpienia zatrucia pokarmowego w wyniku spozycia dostarczonych przez
Wykonawce positkow.
8. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za szkody wyrzgdzone w mieniu Zamawiajgcego podczas
wykonywania przedmiotu zaméwienia.

Akceptuje powyzsze warunki:

(podpis Wykonawcy)

Nr postepowania: M-2373-02/2023 Strona7z7



